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RESUMO

MARCARI JUNIOR, Luiz. Construcéo coletiva de um processo de aprendizagesobre a

producdo higiénica de leite em propriedades famili@s do municipio de Santa Teresa-
ES. 2013 52f Dissertacdo (Mestrado em Educacdo Agricola). utstide Agronomia,
Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro, Sslicp- RJ. 2013.

O presente trabalho tem como objetivo discutir asttocdo coletiva de um instrumento
avaliativo da qualidade do leite, em um trabalhe qangregou estudantes dos cursos de
Agronomia e Técnico de Agropecuéaria do Institutddral do Espirito Santo — Campus Santa
Teresa. Os participantes foram instigados a refletriar proposicées que contribuissem para
a realidade da producao familiar leiteira e paexpansao da prépria aprendizagem. Nesse
sentido, trabalhou-se com a concepcdo da apremuiizage contelddos conceituais,
procedimentais e atitudinais, tidos pelos propissudantes como necessarios para sua
formacgao profissional com qualidade. Além dissetiedbu-se uma pratica de comunicacao
rural que contribuiu para a aproximacéo da escma & realidade dos produtores rurais, por
meio da producdo de um conhecimento socialmentyaiele. Desse modo, a avaliacédo
coletiva da atividade de pesquisa concluiu que srmaegproduziu um instrumento valido e de
baixo custo para a qualidade do leite e, a0 me®mpd, também um instrumento que
ampliou o conhecimento dos estudantes e reforggapel social da escola.

Palavras-chavesAprendizagem; Conteludos; Qualidade do Leite.



ABSTRACT

MARCARI JUNIOR, Luiz.Construction of a collective learning process on t hygienic

production of milk on family farms in the municipality of Santa Teresa-ES2013. 52p.
Dissertation (Master Science in Agricultural Edima} Institute of Agriculture, Rural
Federal University of Rio de Janeiro, RJ-Seroped6a3.

This presentation has as an objective to discussdhective construction of a quality Milk
avaliation instrument, a work in conjunction witlgranomy and agropecuary technitian
students from the Federal Institute of Espirito t8aflFES), Santa Teresa campus.
Participants were instigated to reflect and crgatgpositions that would contribute to the
reality of small family Milk production and to thexpansion of knowledge itself. This way, it
was used the conception of learning concept confaocedures and attitude, considered
necessary by students for a quality Professionaindton. Also, a practical rural
communication was established to bring proximityween IFES campus and family
production reality, by producing knowledge that vgaxially relevant. This way, research
activity collective evaluation concluded that aigahstrument was produced at a low cost for
quality of Milk and at the same time amplified stats knowledge reinforcing IFES social
role.

Key words: Learning; Content; Quality Milk.
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1 INTRODUCAO

O presente trabalho parte de uma premissa basit@ama Lei de Diretrizes e Bases
da Educacéo (LDB), segundo a qual:

“Art. 12. Os estabelecimentos de ensino, respeitadanormas comuns e as
do seu sistema de ensino, terdo a incumbéncia de:

[...]
VI - articular-se com as familias e a comunidadé&ndo processos de
integragéo da sociedade com a escola”. (BRASIL61L99

O mesmo vale para a pratica do ensino das ciéagiapecuarias. Muito do que é
ensinado desconsidera as particularidades encastead cada situagéo de propriedade rural,
como o nivel educacional dos produtores, a resistérs mudancas devido ao excesso de
tradicdo cultural, a infra-estrutura deficiente gpar producdo e para 0 seu escoamento, e,
sobretudo, a discrepancia entre o nivel de exiggoaia uma producao legalizada e as reais
condi¢cbes encontradas nas propriedades.

O projeto intitulado “Leite com Técnica”, ja deseiwdo ha trés anos em Santa
Teresa, como iniciativa do IFES do municipio, osdptores incluidos tém melhorado
significativamente suas perspectivas com a atiedeiteira.

O municipio caracteriza-se pela producdo de caféite, na sua grande maioria
voltada a atividade familiar.

Jesus, Zanetti e Silva (2009) ressaltam que 75% pdagriedades avaliadas no
municipio de Santa Teresa concentram-se no bemefrito artesanal do leite, com a
producao, principalmente de queijo minas, iogurd@teos derivados.

Um grande entrave a esse modelo de transferéncigeam®logia implantado no
municipio de Santa Teresa € a necessidade de naudangodelo tradicional de extenséo
rural, em que assisténcia técnica nédo ocorreurdeafgontinua ao longo dos anos, ou, ainda,
quando ocorria era voltada com fins de comercigdiaale produtos agropecuarios.

Dessa forma, o projeto “Leite com Técnica” vem mgia essa concepcao de
extensdo rural praticada no municipio. Hoje, ogimassiste 21 familias voltadas a producao
de leite, obtendo significativos aumentos prodjwieixando visivel o resgate da dignidade
da familia rural.

A pecuaria de leite tem grande importancia so@agieracéo de empregos no Estado,
com 73% dos produtores compondo o extrato de 00ditt6s de producéo diaria. Mesmo
responsaveis por grande parte da mao-de-obra ceupadatividade, esses pequenos
produtores ndo dispbem de acesso as tecnologiespoib técnico suficientes para permitir
seu adequado desenvolvimento. Como consequéng@e@iedades leiteiras, principalmente
as de pequeno porte, apresentam baixa produtividladeda reduzida, para, na melhor das
hipoteses, permitirem a subsisténcia das famiéaando-as a desestruturacéo, o que instala o
desanimo e a desesperanca nos produtores e o dstadandono das propriedades.

Jesus, Zanetti e Silva (2009), em levantamentoosgmmnoémico a respeito das
propriedades familiares de leite no municipio det&aleresa, descreveram as seguintes
caracteristicas médias dos produtores deste mimicip

“Propriedades com tamanho médio de 38 hectareslosanbase de méo-de-obra
familiar, rebanho com média de 36 cabecas de asimmasticos Holandés-Zebu, com
producdo média de 60 litros. Ressalta-se que grpade do leite produzido no municipio é
comercializada na maioria das vezes, de maneir@nmaf, caracterizando o perfil de



atividade extrativista e de subsisténcia, dadagagrea adocéo de tecnologia apropriada para
0 setor. Isso demonstra o potencial de respostaddvidade & ampliagdo da tecnologia ja
utilizada.”

Uma das maiores reclamacgOes do setor leiteiro &aseno fato de os produtores
rurais ndo conseguirem ou nao se sentirem motivadaplicar as técnicas e 0s avancos
alcancados nos institutos de ensino e de pesquigae dificulta um melhor desempenho da
atividade.

Assim, um dos objetivos da interacdo escola-conag®drural, passa a ser o de
promover a formacdo dos estudantes, produtoreofesgponais, mediante a partilha dos
saberes cientificos (produzidos em entidades daeafu pesquisa publicas e privadas) e da
experiéncia concreta de trabalho.

Desse modo, as dificuldades da producao devemabaitadas de modo a aumentar a
producdo de uma forma sustentavel, aumentar a emala@bém a capacitar os estudantes e
técnicos atuantes no setor. A atuacao do técnjgactado € de vital importancia para adocéo
de novas técnicas, sem as quais os produtoresdeamindo conseguem ter competitividade
frente as grandes empresas rurais.

Como ja exposto, o Projeto “Leite com Técnica” grande importancia no municipio
de Santa Teresa devido a necessidade de atuag@atpmto aos pequenos produtores, no
sentido de dar o suporte que garanta o cumprimgEntwvas exigéncias sanitarias advindas
da implantacédo da IN 51 e, consequentemente caintpghra evitar o éxodo rural.

Tendo em vista a relevancia de tal projeto, famesgssario avaliar como tem se dado
a construcao coletiva do instrumento de avaliagdoambientes de obtenc&o higiénica do
leite nas propriedades rurais familiares.



2 OBJETIVOS
2.1  Objetivo Geral:

Investigar o processo de construcdo coletiva deinstrumento de avaliacdo da
qualidade na obtencdo do leite, protagonizado ptudantes e equipe técnica do IFES —
Campus Santa Teresa.

2.2  Objetivos especificos:

* Construir coletivamente (estudantes e equipe tagnitstrumento que auxilie na
avaliacao dos fatores envolvidos na qualidade itig le

» Realizar reflexdes relativas a construcdo do cantesto pelos estudantes ao longo
de sua participacdo no projeto, nos niveis corgisitprocedimentais e atitudinais;

* Contribuir com a atividade da pecuéaria leiteiracomtexto da agricultura familiar,
visando a valorizacdo dos pequenos proprietariasstu

» Analisar os resultados de qualidade do produtoyazidd nas unidades familiares,
considerando os fatores ligados a conduta de paodegle obtencéo higiénica com o
seu impacto na qualidade do leite produzido emrrdades familiares do municipio
de Santa Teresa,;

» Contribuir com a formacéo de estudantes no amioisofatores ligados  a eficiéncia
de producéo, sanidade do rebanho e de obtenc&miciido leite.



3 REVISAO DE LITERATURA
3.1 Conceitos Pedagdgicos

Segundo Zabala (1998, p. 27), qualquer projeto axowal, bem como sua proposta
metodoldgica, expressa uma concepcédo do valoreagibui ao ensino. Nesse sentido, o
autor coloca a necessidade de se perguntar: “géaifiossas intencdes educacionais? O que
pretendemos que nossos estudantes consigam?” pestas a tais perguntas, na visdo do
autor, devem remeter a um sistema de ensino aropligue, para aléem das finalidades
propedéuticas da escola, contemple a formacaorattelg “cidadaos”. Tal visdo implica
numa releitura dos contetados que compdem um pregetcacional.

A atividade construtiva para a aprendizagem requera interacdo educativa
contingente para ser eficaz, garantindo um movimarierno do processo de construcao de
conhecimento que subjaz a toda aprendizagem. Gmnh#b podemos deixar de apontar a
necessidade da objetividade frente a uma intereeedaicativa diferenciada, descrevendo
claramente a intencionalidade vinculada a acéo (REY, 1996, p.25-44).

Com relacédo a isso, cabe colocar que os processosnsino-aprendizagem sao
atravessados por contetdos que norteiam a opeadizap@o dos propositos de uma escola,
um curso ou um projeto de educacéo. De acordo oPacdmetros Curriculares Nacionais
do Ensino Fundamental (BRASIL, 1997), ndo ha coss@mtre as varias linhas pedagogicas
quanto a forma e importancia como os mesmos deeemal®rdados e, nesse contexto, a
referida publicagdo adota um posicionamento quéigenp mudanca de enfoque:

[...] a0 invés de um ensino em que o contelddo\dsja como fim em si
mesmo, 0 que se propde é um ensino em que 0 consaj@ visto como
meio para que os alunos desenvolvam as capacidagethes permitam
produzir e usufruir dos bens culturais, sociaisaémicos. (Brasil, 1997, p.
51)

De acordo com essa visdao, podemos pensar em ttégodas de conteddos:
conceituais, procedimentais e atitudinais. Os cmitgs conceituais englobam os aspectos
intelectuais necessérios para operar com repregestasimbolos e imagens que permitem
organizar a realidade. Os contetudos procedimemtarem a esfera do saber fazer, da
concretizacdo de acOes préticas previamente ptawje da tomada de decisdes que
envolvem tal processo, evidenciando seu caratgo a&i ndo mecanico. Ja os conteudos
atitudinais remetem as repercussoes referentatudest normas e valores que uma escola,
curso ou projeto de educacédo produz em seus edu(BRASIL, MEC/SEF, 1997.126p).

Carvalho Gil (2004) colocam a proposicao: acresitague se faz necessario antes
mesmo de proceder realizar andlise sobre os cargengderentes a procedimentos ndo do
ponto de vista de uma aprendizagem mecanica, nmastia do propoésito fundamental da
educacdo, que € fazer com que os alunos constrostmumentos para analisar, por si
mesmos, 0s resultados que obtém e os processaslquam em acado para atingir as metas a
gue se propdem.

O presente trabalho parte da nocdo de conteudas gemsar a construcdo de
conhecimento num projeto educacional que se prapiea nova visdo da extensao rural.

As praticas extensionistas atuam como ferramend@ida para atingir o objetivo de
aproximar o meio académico da realidade na quaksti® convivendo, associando com as
questbes sociais e econdmicas das comunidadesoquyeem a regido de abrangéncia da
Universidade, levando em consideracdo a realidadejual as pessoas envolvidas estao
inseridas (BORDENAVE, 1988, 104p).
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Diversas ferramentas e formas de extensdo saovpisss® uma pratica extensionista
gue seja construida com carater multidisciplinadéea apresentar resultados mais eficientes
e prolongados, pois a Extensdo ndo possui concaduaem interpretacdo unica (OAKLEY,
1992)

Dentre os autores que contribuiram para a formde&sa nova visdo e do préprio
desenvolvimento rural sustentavel, destaca-se P&utre, educador que propde a
transformacdo dos problemas tecnologicos do cammpopeblemas politicos e sociais,
modificando o processo de extensdo e difusdo dernmaicoes, transformando-os em
verdadeiros processos de comunicacdo e educacadBlRER 1977, 1979). Esse autor
considera o0 conceito de extensao limitado, poisetena uma visao unilateral de uma
instituicdo que se “estende” ao campo. Ja a prapgstcomunicacdo é dialdgica, ou seja,
afirma um processo de construgdo de conhecimenteigmie mao dupla, na qual campo e
instituicdo de ensino interagem, aprendem, ensgmambeneficiam.

Esse pensamento torna-se fundamental quando selerqae o “mundo do lado de
fora” das escolas cresceu diferente do tipo de mupala o qual as escolas estavam
preparadas a educar nossos estudantes (BAUMAN, 20QPL-58). Em tais circunstancias,
preparar para “toda a vida” vai adquirir um novgngicado diante das atuais circunstancias
sociais. Nesse contexto, concorda-se com BaumdlY) 20 qual afirma que precisamos da
educacao ao longo da vida para termos escolhdrstsdo, para preservar as condi¢cdes que
tornam essa escolha possivel e a colocam a nasswal

Desse modo o conhecimento ndo sera mais consideoatm um produto conservado,
pronto e acabado para toda a vida, assumindo, mzit® um carater inconcluso, podendo ser
substituivel. O conhecimento passa a ter o objetigooferecer eficiéncia, criatividade,
competitividade, habilidades basicas para o mumdtrabalho. Em sintese, o conhecimento
se transforma em informacé&o que logo sera sulmsitpior considerar que rapidamente estara
ultrapassado (ALMEIDA, 2009, p. 65).

Entende-se, aqui, que as concepcdes tal como atadas de conteudos de
aprendizagem, comunicacdo e educacao para tomia,aapropriadas e vivenciadas junto a
um projeto educacional que prima pela formagagmtedos educandos e pela afirmacao da
agricultura familiar, pode trazer beneficios sigaifivos a uma escola rural e a comunidade
gue a circunda.

3.2 Embasamento Teérico da Pratica

3.2.1 Extensao e pratica pedagogica

A presenca da agricultura familiar relaciona-seesgrvacao do patriménio historico e
cultural do Brasil (JESUS, Zanetti e Silva, 2008%ta reine aspectos importantes, como
familia, trabalho, producdo e tradicbes culturadéeém disso, apresenta caracteristica
fundamental para o sucesso com tais empreendimemtizdo das pessoas envolvidas, de
maneira direta e exclusiva com a atividade ruratemm proprietarias e usufruirem néo
somente da rentabilidade de seus sistemas agropscudnas da possibilidade de
permanecerem unidas em busca de objetivos comoim& as de uma vida tranquiila, digna,
com bem estar social e auto-estima.

Nesse contexto, o potencial da atividade leitemnagerar renda e fixar o ser humano
no campo € extraordinario. No Estado do Espiritat®a producdo de leite foi de 437
milhdes de litros em 2010, que representou mais6%e do valor bruto da producao
agropecuaria estadual. Essa atividade agropecesidadistribuida em todo o Estado, com
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cerca de 16.500 produtores e responde por 30.0@degos diretos, representando 8% da
absorgcéo da forca de trabalho no meio rural, comd@ninancia da mao-de-obra familiar
(IBGE, 2012).

Uma das questbes pungentes no campo da atividaeiealgraticada em pequenas
propriedades é a da qualidade do leite, que vearfertr em toda a cadeia de producdo dos
géneros alimenticios dele derivados, no que tangeipalmente aos aspectos sanitarios. Ou
seja, o leite de baixa qualidade pode trazer gepdguizos a saude dos consumidores de
produtos lacteos. Para que seja possivel alcascaaracteristicas de qualidade do leite, é
necessario que o mesmo seja livre de componertesdjaveis.

Assim, torna-se importante que sejam realizadoss paopriedades rurais,
procedimentos e praticas adequadas para obtengi@lidade do produto.

Alguns autores apontam que o simples conhecimeogopdocedimentos rotineiros
que visem a melhoria da qualidade do leite ndontai@ execucao destas praticas. Bunch, R,
221p. (1994) destaca que o conhecimento ndo apgenaspectos praticos das técnicas para
melhoria da producdo, mas também dos aspectosdedé fundamental para que os
produtores possam adaptar as técnicas para aaigade especifica. Além disso, Almeida,
Silva e Mendes (2003) mostram que produtores cewadb conhecimento sobre qualidade
do leite possuiam parédmetros de qualidade supsrerecomparacdo aos produtores com
baixo conhecimento.

Nesse sentido, quando se trabalha com produtorasbaixo conhecimento tedrico,
mas grande conhecimento pratico, torna-se fundaentrabalho com grupos. King e
Rollins (1999) afirmam que o estimulo a particimgcapesar de possuir dificuldades,
possibilita maior aprendizado, principalmente petdercambio de conhecimentos e
experiéncias. Dessa forma, os autores destacancajpeando o conhecimento pontual de
cada participante pode-se chegar a um conhecinmeaitar, totalmente aplicado e voltado a
realidade dos participantes do grupo.

3.2.2 Producao leiteira

O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecitoeimiciou nos anos noventa a
busca por alternativas para melhorar a qualidadsedproduto produzido no Pais. Dessa
iniciativa, surgiu o Programa Nacional de Melhod@a Qualidade do Leite, desenvolvido
inicialmente em 1996. Como versao definitiva dasnas desse programa, foi publicada a
Instrucdo Normativa$s1 (IN51), de 18 de setembro de 2002, que deteumindegislacdo
de producdo, identidade e qualidade de leites #pd® C, pasteurizados e crus, refrigerados
(BRASIL, 2002).

Assim, acompanhando as alteracfes ocorridas naugi#odde leite no pais, foi
aprovada em 2002 a Instrugcdo Normativa 51 (BRAZ002), que ficou conhecida como
Programa Nacional de Melhoria da Qualidade do L@NMQL), a qual alterou a legislacéo
brasileira sobre qualidade do leite. Dentre as fuaxgipais caracteristicas, a Instrucao
Normativa 51 estabelece limites maximos para aagamh de células somaticas (CCS) e
contagem bacteriana total (CBT), determina o rasfento obrigatério do leite na fazenda e
estabelece limites maximos para residuos de atitiono leite

Dentre as modificacdes preconizadas pela IN51,ceae destaque as normas para o
leite tipo C, o qual até entdo ndo possuia parasiemicrobiolégicos especificos
estabelecidos pela legislacdo. De acordo com amasoestabelecidas, preconizou-se sua
refrigeracdo ja na propriedade, além das contagensmas de aerdbicos mesofilos e de
células sométicas, conforme localizacdo geogré&ipeazos previamente estabelecidos. Além
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disso, para a comercializacdo formal do leite referam-se a conservacao e a coleta do leite
cru refrigerado em periodo néo superior a trésshapés o término da ordenha, transportado
obrigatoriamente a granel (em caminhdes tanquenperaturas de’4tanques de expansio)

a 7 C (tanques de imers&o).

Todavia, para cumprir com as exigéncias de quadidatantendo ou ampliando a
rentabilidade de modo a possuir as condi¢cdes ri@spara a comercializagdo do leite, os
pequenos produtores carecem de apoio. Por outno déafficil compreender a ineficiéncia do
fluxo de tecnologia, partindo da geragéo, por nadeigesquisas, passando simplesmente pela
difusdo e chegando ao produtor. Nesse ultimo modelsconsidera-se o fluxo inverso, que
muito ainda precisa ser praticado, pois a expddaédo produtor, muitas vezes nao €
considerada na geracdo de demanda para a condugaaestigacdes cientificas.

Desta forma, é importante avaliar o nivel de coimhecto atual dos produtores sobre
as boas praticas relacionadas a producao de &ed#alqualidade, tendo em vista que, apesar
de existirem diversas informacgdes sobre a qualidadeite em grandes propriedades, ainda
sdo escassos os referentes a pequena producdocdmeon a viabilidade dos pequenos
produtores de atingirem os parametros estabelepelasinstrugcdo Normativa 51 (OLIVAL,
2002).

E nesse sentido que se faz imprescindivel a pareatre escola e comunidade em
projetos que produzam beneficios coletivos e peaqucujos resultados tenham efetiva
aplicabilidade e relevancia social, no caminho #udmpor Enguita (2004, p. 104).

Quando a organizacdo escolar abre-se a si mesmea-ge flexivel) e
flexibiliza sua relagdo com o entorno (torna-ser@bepassamos do nivel da
estrutura ao sistema em sentido pleno [..]. Pasa irequer de seus
membros, naturalmente, uma atitude de disposigimperacao (em vez de
puramente individualista ou ritual), pro-ativa (gez de estatica ou reativa)
e de compromisso com seus fins (ndo de apego &spmsicdes ou as
rotinas).

Desse modo e de maneira abrangente, busca-se sanpejuisa reafirmar a escola
em seu sentido pleno, uma instituicdo que educagsuida e de carater efetivamente publico,
aberta & comunidade e ao fazer de seus estudantes.

A realizagdo de uma pesquisa, entre outras cqseasibilita compreender que muitos
caminhos podem ser tracados para se chegar attadesuesperados, e que a escolha desses
caminhos estad longe de ser um processo simple<ile A4 escolha dos instrumentos
adequados é sempre composta por duvidas e angeigee durante a realizacdo de uma
pesquisa algumas questdes sdo colocadas de formainbediata, enquanto outras vao
aparecendo no decorrer do trabalho de campo (DUARTE2, p.140).

7

Uma pesquisa € sempre, de alguma forma, um relatorba viagem
empreendida por um sujeito cujo olhar vasculharkganuitas vezes ja
visitados. Nada de absolutamente original, portants um modo diferente
de olhar e pensar determinada realidade a partimdeexperiéncia e de uma
apropriacdo do conhecimento que sao, ai sim, bagp@ssoais. (DUARTE,
2002, p. 140).

O entendimento de que o prévio conhecimento dadeebd e do objeto de estudo
facilitava a escolha dos procedimentos, instrunged&ocoleta, amostra e colaboradores, bem
como evitava a “estranheza” comum entre pesquigageto de estudo, quando esses nao se
conhecem, diminuindo o tempo de superacao dasdiatie da construgao da confianga por
parte dos “pesquisados”, contribuiram por dirinsirdidemas anteriores. (Fukuyama, 1996).
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Ciente de que nem todas as questbes possam seadagjemas ao contrario,
remetem-se a outras, confirma-se que a producdoodbecimento € inesgotavel e esti
sempre em movimento, renovando-se, expandindo-sessin se espera que este trabalho,
mais do que apresente alguns elementos, despeda mais o interesse dos estudantes

envolvidos pelo estudo do tema.



4 METODOLOGIA

O presente trabalho se utiliza da pesquisa-a¢cam® caetodologia. A pesquisa-acao,
como descrita por Richardson (2012, p.[?]) “visadozir mudancas (acdo) e compreensao
(pesquisa)”. Trata-se de um método ndo convenciaiisdado em situagcdes cujo foco nao
esta na quantificacdo, controle e objetividade, magossibilidade da construcdo de um
conhecimento que traga consigo melhoria para unpogue pessoas, as quais querem
participar efetivamente de tal construcao.

“Existem situagbes reais em que a pesquisa-acdece pmr com
determinadas dificuldades bem melhor que outrasdserde pesquisa ‘mais
tradicionais’. O rigor, validade e confiabilidad&sresultado da discusséo e
reflexd@o critica com os participantes do grupo/QIRARDSON, 2012, [?]).

Ainda segundo o autor, a pesquisa-a¢cado contempltaogetapas ou passos:

1°) Diagnostico: etapa em que o pesquisador identifica e defineblgma e na qual
€ importante obter informacdes junto ao grupo qadigypara da pesquisa; €
também o momento em que pesquisadores e o grupgjguiaa acao;

2°) Acao: € o momento em que se da a acao propriamenteditigrme os objetivos
tracados com o grupo;

3°) Avaliacéo: corresponde a reflexdo do que foi realizado, rad gs participantes e
pesquisadores expressam e socializam suas persepg@eca do processo,
consistindo no modo pelo qual o grupo pode finalz#@rabalho por meio de um
acordo coletivo, que confirma os resultados doaltedbcomo positivos;

4°) Reflexdo: fase em que se avalia 0 aprendizado proporciopal@opesquisa junto
ao grupo.

Conforme exposto anteriormente, a presente pesduisaesenvolvida junto aos
estudantes, e equipe técnica do projeto “Leite €éamica”.

4.1  Caracterizacdes do Leite com Técnica

O projeto Leite com Técnica prevé a transferéneiarda reunido de conhecimentos e
tecnologias para o pequeno produtor de leite, quepoeende um conjunto escalonado e
articulado de técnicas de producao intensiva,daiso conservacdo do solo, recuperacao da
fertilidade do solo, utilizacdo de fertilizantesg@nicos, manejo intensivo de pastagens
tropicais adubadas e irrigadas, utilizacdo de cEmaclcar + uréia no periodo da seca,
realizacdo de exames de brucelose e de tuberamb@sanimais, reposicéo e preservacdo de
matas ciliares, plantio de arvores para sombreameBtse conjunto de técnicas é
complementado com o uso de planilhas de contra&enico e econdmico; a utilizacdo de
um quadro dinamico de controle reprodutivo, de dmgi e de qualidade do leite; a
identificacdo dos animais; a melhoria no padractenm do rebanho; a anotacao de registros
climaticos (chuva e temperatura maxima e minima);aplicacdo de praticas associativistas.
Além disso, 0 uso de instrumentos de controle gaaktais como, planilhas de controle e de
andlise de custo de producdo e de controle zoatéctem possibilitado tornar rentavel a
atividade leiteira nas pequenas propriedades famadie conseqiientemente transforma-las em
atividade fixadora do homem no campo (TUPY, PrirsageCamargo, (2006).

Para tanto, constituiu-se uma equipe técnico-peglegoque serviu de facilitadora no
trabalho junto com os estudantes. Tal equipe fon&mla por um médico veterinario (0

9



mestrando em questdo), um psicologo, dois pedagagosengenheiro agrbnomo e um
zootecnista.

4.2  Caracterizacbes dos Estudantes Envolvidos na Consgdo e
Desenvolvimento do Instrumento

Os estudantes envolvidos na construcdo do instrionsio alunos pertencentes ao
Instituto Federal do Espirito Santo- Campus Saetash (IFES-ST).

Sendo um total de dezesseis estudantes, dividitodots grupos de oito estudantes
cada, desse total oito matriculados no ensino ¢égpiofissionalizante integrado ao ensino
meédio, os quais desenvolvem atividades de class&a@classe com a finalidade de aprimorar
0s conhecimentos adquiridos em sala de aula efdrareslo em atividades praticas
relacionadas a grade curricular. Os outros oitoraile estudantes envolvidos no presente
trabalho sdo matriculados no terceiro periodo deccde Engenharia Agronémica, 0s quais
desenvolvem atividades complementares de extensaloerpratica de pecuaria leiteira como
complemento dos conteudos dados em sala de aula.

4.3  Diagnostico

A fase de diagndstico consistiu na participacdageumides e treinamentos do referido
projeto, momento em que se percebeu a necessidadesejo dos estudantes participarem de
uma acgdo préatica, na qual fossem agentes do poodessonstrucdo do conhecimento. A
tematica da qualidade do leite também foi elencaaao um ponto de interesse do grupo e
considerada necessaria para a melhoria no deséneolo da atividade leiteira familiar no
municipio de Santa Teresa-ES.

4.3.1 Caracterizacdo do municipio de Santa Teresa-ES

Santa Teresa esta localizada na regido centralsthal& do Espirito santo a 19° 56’
12" S e 40° 32’ 28" W, com altitude de 655 metrasmperatura média anual de 19°C. Com
uma populacédo estimada em 22.179 habitantes, g&9%aoncentrado na zona rural e 51%
na zona urbana. Com uma superficie de 671,94 Kiguréfl). A economia do municipio é
dividida em agropecuaria 35,65 % industria 9,02%omeércio e servigcos 55,33% (Incaper,
2010, p.27).

De acordo com a classificacéo climatica de Kop(E8), o clima predominante do
municipio é tropical de altitude Cwb.
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Figura 1 —Mapa do municipio/distritos de Santa Teresa/ES.

4.3.2 Caracterizacdo das propriedades rurais produtoras d leite do
municipio de Santa Teresa-ES

No municipio ha pequenas propriedades com médibde, representando 67,39%
do total de propriedades existentes, sendo cleaddi como estrutura fundiaria
“Fragmentada”, de base familiar, onde os trabafitodutivos séo feitos pela prépria familia
ou no regime de parcerias agricolas (IDAF 200®sse modo, foi planejado que a acdo da
pesquisa consistiria na construcdo de um instrwnepte auxiliasse na avaliacdo e
monitoramento do processo de obtencédo higiénicieitko (quadro 1). A equipe de projeto
considerou que tal instrumento contribuiria paraiddde dos produtores e, por outro lado,
seu processo de confecgdo, para a insercdo dodaets numa atividade profunda de
aprendizado e comunicacdo rural. Foram entdo eel@dds dezesseis estudantes para

participarem da fase de agcdo da pesquisa, por deeioitérios de interesse e desempenho no
projeto.

Quadro 1- Instrumento de avaliacdo da qualidade no proceéssabtencdo do leite ordenha
manual ou mecanica

Propriedade:
Proprietério:
Data:
Horario:
Conceitos Peso B
Itens Observados Satisfatério IDSa;::iiSa;la‘T;?ge Insatisfatorio 0-2 Pontuagao

A. ORDENHADOR

Higiene das méaos e/ou luvas (antes €
01
durante o processo de ordenha)

02 | Higiene do corpo (em geral)

03 | Higiene do vestuario

04 | Cuidados para evitar a queda de
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cabelos / pélos no leite

Cuidados para evitar contato do leite
05 | com a saliva (falar, tossir, etc.) — ex:
uso de méscara

B. MANEJO DOS ANIMAIS

01 | Limpeza do Ubere

02 | Limpeza dos tetos

03 | Realizagdo de teste de mamite

04 | Realizagdo de Pré-dipping

05 | Realizagdo de Pds-dipping

06 | Cuidados para evitar stress nos animais

Cuidados para evitar a queda de
07 | impurezas do ambiente no leite (insefos
€ outros)

C. AMBIENTE DE ORDENHA

01 | Ventilagédo

02 | Luminosidade

03 | Limpeza do ambiente

04 | Espaco fisico

05 | Disponibilidade de agua de qualidade

D. UTENSILIOS E MATERIAIS

01 | Limpeza dos utensilios

02 | Condic¢des de uso dos utensilios

Desinfeccdo dos utensilios(observandgo
03 | as concentracBes recomendadas para as
solucdes utilizadas)

04 | Prazo de validade dos materiais

05 | Condicao de conservacao dos mater(ais

E. ARMAZENAMENTO E CONSERVACAO DO LEITE

01 Tempo gasto até o armazenamento do
leite no resfriador

Condicdes do ambiente em que o leite
02 | esta até o momento de ser resfriado
(local fresco, limpo e sombreado)

Cuidados para evitar a queda de
03 | impurezas no recipiente em que se
encontra o leite até ir para o resfriador

Higiene do local onde se encontra o

04 tanque de resfriamento

Instalac6es do local onde se encontra o
tanque de resfriamento (ventilacédo,
disponibilidade de agua de qualidade
local coberto, etc.)

05

06 | Coagem do leite

Total de pontos

4.4  Agéo

A fase da acao, tal como ocorreu, pode ser divididajuatro etapas:
Na ETAPA 1, equipe técnico-pedagdgica participos €ncontros semanais do curso
de capacitacdo “Leite com Técnica” no més de julbo2010, para trabalhar, junto aos
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estudantes aspectos ético-profissionais refererta®lacdes a serem construidas junto aos
produtores rurais atendidos pelo projeto.

Apoés tal preparacgdo, iniciou-se a ETAPA 2, na quarupo de estudantes e equipe
técnico-pedagdgica (figura 2) visitaram duas uredagemonstrativas atendidas pelo projeto
“Leite com Técnica”, com caracteristicas distintasia propriedade em que o processo de
ordenha se da de forma manual, e outra, onde egso@ todo mecanizado. As visitas foram
realizadas no més de setembro de 2010. Cada uraa dgebdividiu-se em trés grupos
menores, visando preservar o ambiente dos aninmaimomento da ordenha. Cada grupo
acompanhou todos os passos do processo, realinamobservacao participante, ou seja, 0s
mesmos foram a campo de forma livre, sem protodelobservacao, interagindo de forma
ativa nas atividades desenvolvidas. Posteriormantéim da ordenha, 0os grupos registraram
e discutiram suas observacdes (figura 3), as guaisidiaram a constru¢ao do instrumento.

Figura 3 - Alunos observando e participando da atividaderderdha

A ETAPA 3, consistiu em uma reunido com todos ostigggantes para o
compartilhamento e registro das impressdes gerpdis experiéncias vivenciadas pelo
grupo. Em seguida, os registros foram avaliadosstensatizados, a partir disso, quando
foram criadas categorias que contribuiram paraeatificacdo das etapas e procedimentos
que conferem qualidade/higiene ao processo de loaden
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Na ETAPA 4, a equipe técnico-pedagdgica se reunsigpiormente as visitas para
finalizar o processo de elaboracéo do instrumengartir do material produzido pelo grupo.

(*) Os usos das imagens que aparecem nesse trabalam fdevidamente autorizados pelos participantesfocore modelo

apresentado no anexo 5.

4.5 Avaliacao

Apéds a sistematizacao feita pela equipe técnicagagica, os estudantes receberam
um prototipo do instrumento para analise e um gqu&stio no qual deveriam opinar e sugerir
mudancgas para sua versao final.

A equipe recolheu os questionarios e novamentens&izou a contribuicdo dos
estudantes. Tal resultado foi apresentado em umsarelaides do projeto “Leite com
Técnica” em novembro de 2010, na qual o coletiMmoa a versao final do instrumento, que
se encontra no ANEXO 1.

O instrumento parte da observacédo e estabelecindentodices de 0 a 2 ( quadro 2)
para cada uma dos itens avaliados (indice O, inda pior situacdo para fator avaliado e
indice 2 indicado a melhor situacéo), utilizandaaodé semelhante ao de Costa (2008), no
estabelecimento de correlacdes lineares entrer@ve® estudadas.

Quadro 2 - Peso das avaliactes

Peso| Grau de higieniza¢do da ordenha
0 Insatisfatorio

1 Parcialmente satisfatério

2 Satisfatorio

Para efeito da analise estatistica das variaves €CBT, foi realizada correlacéo de
Spearman (*), com o intuito de verificar o grauadsociacao linear entre as variaveis.

(*) Naestatistica, o coeficiente de correlagdo de podoSpearman, € uma medida de correlagdo ndo - peram, isto €, ele avalia uma
funcdo que guarda uma relacdo de ordem entre agweis avaliadas, ou seja, mede a relacdo de orémtne variaveis ordinais
arbitrarias que pode ser a descri¢do da relaciaeniuas variaveis, E realizada quando o comportamelas variaveis avaliadas néo é
normalmente distribuido. E menos preciso que ummelegdo de Pearson, pois os valores de intensiddde medidas ndo s&o
considerados. Apenas a ordem.

4.6 Reflexao

Nessa etapa foi realizada uma reunido contandoacpmesenca de nove estudantes, o
mestrando e a psicologa (figura 4). Para tal momédat formulado o roteiro que se encontra
no Anexo 2, visando disparar a discusséo que poapan grupo uma reflexdo acerca de todo
o trabalho desenvolvido, bem como sua repercusadmjetoria académica dos estudantes e
0S impactos sociais da pesquisa. Tal reunido toragta e as falas transcritas, com o devido
consentimento e a autorizagado dos participantesaéssnas serao utilizadas no decorrer deste
trabalho, destacando-se que os nhomes dos estudiarstes substituidos por nomes ficticios,
visando garantir que as falas de cada um né&o sejamtificadas. O mestrando foi
identificado como Pesquisador 1 e a Psicéloga, c@msquisador 2. O nome de outras
pessoas citadas na conversa foi substituido poe figtrcio.
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Figura 4 - Reunido com estudantes e equipe técnica da pasquis
4.7 Validagdo Empirica do Instrumento

De forma alinhada ao caminho de pesquisa constpgto pratica da pesquisa-acao,
optou-se por avaliar o produto dos trabalhos dgarde estudantes e equipe técnica-
pedagogica também de uma forma empirica.

Desse modo, um grupo de 10 produtores atendidosppejeto “Leite com Técnica”
foi selecionado seguindo algumas condi¢des prde@si@das, com objetivo de se realizar a
validacdo do instrumento formulado. Assim, foranto#sdos aqueles produtores de
pequenas e médias propriedades, que vivem exatsivta da atividade rural.

O instrumento produzido foi aplicado pelo mestrard@cnico vinculado ao projeto
“Leite com Técnica” nas propriedades selecionadescrevendo as condi¢des qualitativas de
cada um dos fatores ligados a qualidade do leite.

Em cada uma das visitas as propriedades, forantadake amostras de leite de cada
animal lactante. Cada amostra consistiu de cerd®@enl de leite, retirados da parte superior
e central do recipiente de acondicionamento, apgEgitacdo programada por cinco minutos,
utilizando-se um coletor de acgo inoxidavel e frasesterilizados, de forma semelhante a
descrita por Arcuri, Brito, M. A. V e Brito, J. IR. (2006).

Os frascos foram transportados em caixas isotésntiomn gelo e enviados ao IDAF
(Instituto de Defesa Agropecuaria e Florestal dpifiie Santo), para Contagem de Células
Somaticas, (em CCS i), e Contagem Bacteriana Total (CBT M)Lalém dos seus indices
percentuais de gordura, de proteina, de lactosermimerais, estes ultimos formando o total
de componentes solidos do leite.

Os dados dos fatores de acompanhamento foramifestitits conforme a coleta e a
época de avaliagdo. Os mesmos foram contrastadoe®soespectivos dados de qualidade do
leite, agrupados em planilha e submetidos a anddis®rrelacao.
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5 ANALISE DA DISCUSSAO
5.1 Percepcéao Discente

O presente trabalho proporcionou aos estudantessitoecdo extraclasse, na qual
puderam pensar, dialogar, sugerir e trocar iddtas.uma experiéncia, segundo eles, de
grande importancia para sua formacdo, como podedssrvar no dialogo a seguir (figura
5):

Pesquisador:ZE assim, pessoal, entdo com toda sinceridade megotés acham que
essa experiéncia em especifico [...] que é o qgerde estéd analisando, que é a experiéncia
da construcao do instrumento... Vocés acham queai&ribuiu pra formacédo do curso de
vocés, pra essa formacao que vocés estao se propoadécnico ou superior?

JoséEu acho fundamental!
Joana:Com certeza.
JoséComegar a conviver assim com o produtor.

Nina A experiéncia, de estar com o produtor, de estarendendo sobre o leite, de
estar... E o conhecimento, ndo é qualquer coisadddumuita coisa!
[...]
Joana E também aprender. Ensina muito a gente apremadeservar pra depois falar
alguma coisa.

Figura 5 - Reflexdo junto aos estudantes

Desse modo, criaram um instrumento inovador (comfoanexo 4) e Util as suas
necessidades de ensino, as quais demandam a ldsdéide criagdo e invencao,
contextualizadas com a realidade do campo, coméaeia junto aos produtores rurais, 0 que
compdem com o ambiente de trabalho para o qualrsp escolhido ir4 formar. Partindo
desse principio, observamos na reflexdo realizamta os estudantes a importancia da
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comunicacdo com os produtores rurais, (idéia maiplaa que a de extensao), tal como a
mesma € abordada por Freire (1977). Nesse septada.além do instrumento, 0os estudantes
tiveram a possibilidade de interagir com o produtier modo a valorizar o seu saber, o saber
oriundo da experiéncia concreta. As falas a sefgnotam tais apontamentos (figura 6):

Maria Tem outra coisa, a producéo de leite basicaménpassada de pai para filho
em algumas propriedades, entdo o que pai faz o filn fazer e vai passando. Chega uma
pessoa e diz que isso aqui ta errado a pessoa aidaceitar, vai falar assim: “ndo eu estou
fazendo o certo, por que é o que me foi passadaitdo tem que saber como falar. Eu falo
mesmo eu me formei como técnica, mas se mim parglgmas coisas pra como chegar e
falar com o produtor e dar assisténcia, eu pratieamte ndo me consideraria técnica. Porque
eu ndo saberia chegar e falar assim: “olha vocé tpra fazer isso e isso” e nem a conversar.
Entédo a pratica vem disso é viver e aprender.

JoanaE porque, eu lembro quando a gente, eu ndo skiis® [produtor x], é foi uma
coisa assim... Eu lembro que o funcionario delespaa um liquido na vaca, acho que era
para espantar as moscas, ai a gente perguntava;pod:que esta passando esse liquido?”.
Ai ele explicou que era por causa das moscas, esa disso. Entédo foi meio esse papo que
a gente teve com ele, perguntava por que ele cedoaaacdo na hora, ndo colocava depois,
deixando os animais assim meio longe, meio per®.UBa coisa meio pra entender o jeito
dele ali, a organizacgéo dele.

Figura 6 - Momento de reflexao junto aos alunos

Além disso, essa concepcdo de comunicacdo proporcicaos estudantes a
compreensao de que é necessario adquirir uma irguardpria a ser falada com o produtor,
uma linguagem que aproxime e nao desqualifique:

Maria Porque talvez o produtor esta fazendo errado, pas que ele esta fazendo
aquilo? Muitas vezes técnicos chega la com essgeémao que aprendeu com teoria vou
chegar la e isso € o0 que esta correto.

Jorge Tem que saber como que resolve o problema conm&@beadianta vocé ver que
esta errado e comecar a fazer.
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Maria Falar assim “faz isso,” o produtor nao vai fazer!

Pesquisador:2/océs acham, pessoal que esse instrumento, quepasta dele, ele
tem alguma relevancia social?

JoanaSim.

O fato de proporcionar uma experiéncia fora da dalaula colocou os participantes
da pesquisa diante da realidade da familia runalansituacéo efetiva de acdo. Para muitos,
essa experiéncia foi a primeira em que puderamst® tipo de contato com os produtores:

Pesquisador:2/océs assim, ja tinham tido alguma experiéncieepiala com essa,
antes deste momento de ir I&? Vocés ja conhecitentipe de ambiente, ou foi a primeira
vez? Como que foi?

JoanaEu ja conhecia, mas nao tao a fundo. So ir nio lé alguém, na fazenda de
alguém, mas sabia como é.

Maria Eu conhecia também em casa, mas nao ir pra avdfea falar “vocé tem
que fazer aquilo, ndo pode fazer isso, vamos tanehorar nisso!” Mas ndo nesse sentido.

Destaca-se como um dos resultados desta pesqéisatando em vista a formacéo
dos estudantes que dela participaram, o aprendizigddicativo de conteldos conceituais,
procedimentais e atitudinais (BRASIL, 1997), a sabe

a) Na esfera conceitual manejo alimentar dos animais leiteiros; manejut8go;
manejo dos equipamentos utilizados na ordenhangiidee conservacao higiénica
do leite.

b) Na esfera procedimentalvivéncia de situacGes da atividade leiteira, delonque
0 estudante poOde interagir no sentido de contriboim o processo de obtencao
higiénica do leite; producédo e utilizacdo de insieato de avaliagdo junto ao
produtor, contribuindo para a efetiva melhoria m@liglade do leite produzido;
conciliagdo dos saberes cientificos com os saloereampo.

c) Na esfera atitudinat valorizacdo da agricultura familiar; respeito aos
conhecimentos oriundos da pratica dos pequenosu#igres; aprendizado para
lidar com situacdes imprevistas ou adversas qubarara ocorrer nas atividades
de campo; convivéncia em grupo de modo saudavelragindo e cooperando;
pontualidade, responsabilidade e comprometido comatigidades que se dispds a
desenvolver.

Tal aprendizagem aparece em falas como as qugusense

Pesquisador: 10 fato de vocés sairem da sala de aula e ir gdgatro de outra sala
de aula, que é a sala da vida, la fora. O que veeidiram disso?

JoseAcho que o importante € isso ai, né! Estar jutigrodutor.

JoanaPorque acontece muito de, as pessoas que naa tgportunidade de sair, s6
vé a teoria e ndo vé a pratica, acaba so tendo kagtemria ndo tendo senso critico do que
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realmente acontece. As vezes fica preso no quapedmdeu em sala de aula, e quando ela vé
realmente o que acontece no campo, as vezes elaafi@ocomo agir, ou entdo age de uma
maneira até agressiva por que ela ndo sabe comar fabm o produtor. Entdo essa
experiéncia que a gente tem com o produtor, indpeduntando, conhecendo, faz a gente
ter uma nocdo do que a gente vai encontrar quandyerte se formar. Pra gente saber
chegar, conversar, orientar.

Podemos perceber, desse modo, que a experiéncigestpiisa implicou numa
participacéo ativa dos estudantes, que se fizenggmias da pesquisa-acao:

Maria: E até mesmo a relacdo que teve com o produtorPogkexemplo, eu... Eu as
vezes sou muito timida para conversar, para faldregando |a entdo, vocé vai avaliar, mas
vocé vai ficar mais quieta e ndo... Mas teve gente chegou, conversou mais com o
produtor, teve mais influencia critica, vamos calodO que realmente esta fazendo? Esta
fazendo isso, por qué? E ndo chegar |a e ficar olaselo a pratica: fez isso, mas por que fez
iss0?

Os beneficios advindos da realizacdo da pesquo@ajanto aos estudantes foram até
aqui abordados. Faz-se necessario também expligigo instrumento produzido, além de
ter sido validado junto ao grupo de pesquisa,dbnsetido a uma analise paramétrica, a qual
também sugere a consisténcia do mesmo, o qualtpote-se um importante meio para que
os produtores familiares avaliem constantementeafdade de seu trabalho.

Através dos resultados de analises quimica de, letdde-se aferir que o instrumento
de avaliacdo proposto demonstrou-se eficiente, vemague este instrumento de controle de
qualidade do leite proporcionara uma nova opc¢a@ parinvestigacdo dos problemas
relacionados a higiene de obtencao do leite emgregupropriedades familiares.

5.2  Analises da Qualidade do Leite Produzido nas Propedades Visitadas

As andlises estdo demonstradas na tabela 1, ondencgmtram o0s resultados
observados para tais variaveis, submetidas aoZeste

Tabela 1-Resultados da andlise do teste Z, em correlac&pe@man para= 0,05.

Variavel Correlacao Z Valor de P
CCS - 0,3801 -1,1402 0,1271
CBT - 0,5338 -1,6013 0,0547

A correlacdo negativa observada indica que a mediga a nota aplicada no
instrumento aumenta (0 que indica que a operacio sendo realizada corretamente) 0s
indices de CCS e CBT diminuem. Estes resultadosrselacionam conforme observamos as
médias das notas atribuidas pelo mestrando e téanidnstrumento construido, conforme
tabela 2.
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Tabela 2- Valores médios das notas atribuidas nas vasavei

01 | Higiene das médos e/ou luvas (antes e durantecegso de ordenha) 0,9
02 | Higiene do corpo (em geral) 1,6
03 | Higiene do vestuario 1,3
04 | Cuidados para evitar a queda de cabelos / peltste 1,3
05 Cuidados para evitar contato do leite com a s@alar, tossir, etc.) — ex: uso 13
de mascara '
01 | Limpeza do Ubere 1,0
02 | Limpeza dos tetos 15
03 | Realizacdo de teste de mamite 0,5
04 | Realizacao de Pré-dipping 0,8
05 | Realizacdo de Pés-dipping 0,9
06 | Cuidados para evitar stress nos animais 1,0
07 Cuidados para evitar a queda de impurezas do atabierieite (insetos e 11
outros) '
01 | Ventilacdo 1,4
02 | Luminosidade 1,7
03 | Limpeza do ambiente 1,3
04 | Espaco fisico 19
05 | Disponibilidade de agua de qualidade 1,4
01 | Limpeza dos utensilios 1,9
02 | Condic¢des de uso dos utensilios 2,0
03 Desinfeccao dos utensilios(observando as concéegsagcomendadas para as 14
solucbes utilizadas) '
04 | Prazo de validade dos materiais 1,2
05 | Condicdo de conservagdo dos materiais 19
01 | Tempo gasto até o armazenamento do leite niacksf 1,8
02 Condi¢des do ambiente em que o leite esta até cemtonde ser resfriado 14
(local fresco, limpo e sombreado) '
03 Cuidados para evitar a queda de impurezas no eatgpem que se encontra ¢ 15
leite até ir para o resfriador '
04 | Higiene do local onde se encontra o tanquesigamento 2,0
05 Instalacdes do local onde se encontra o tanquesfigamento (ventilagao, 20
disponibilidade de 4gua de qualidade, local cobettn) '
06 | Coagem do leite 15
Media Total 39,9

Ao se observar as notas aplicadas no instrumenitEX® 3) nas 10 propriedades
avaliadas, os elevados graus de correlacdo negatbra 0os menores erros aleatérios,
conferidos a operacgms-dipping na reducédo da CCS e CBT, indica que esta opesd€an
de ser fundamental para mantenca da qualidade itly fei muito bem aferida com
instrumento proposto (conforme laudo de resultadardhlise do leite, quadro 3).
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Quadro 3. Laudo de resultados de analise do leite

SEQ. LOCAL CCS CBT
PROPRIEDADE RURAL (x1000/ml) (UFC x 1000/ml)

1 SITIO ESPERANCA 148 132
2 SITIO 3 IRMAQOS 174 1635
3 SITIO ROMAGNA 332 404
4 SITIO SANTA MARIA 148 081
5 SITIO SANTO ANTONIO 1244 257
6 SITIO SANTO ANDRE 1536 267
7 SITIO DOS LAGOS 1784 403
8 SITIO MARIANA 984 272
9 SITIO ARROZAL 477 078
10 SITIO PEDRA DA ONCA 689 1046

Ha outros itens, relatados no ANEXO 3, mereceddeedestaque, contudo, ndo cabe
aqui uma discussdo mais laconica, uma vez que @ogtE inicial do estudo foi realizar a
validagdo do instrumento construido coletivamerg9 estudantes e garantir qualidade
educacional e pedagdgica aos mesmos.

Por se tratar de um instrumento avaliativo, o gleahonstrou ser coerente com 0s
resultados obtidos através das analises paransettarabém se pode relatar que 0 mesmo
demonstrou um indice de geragdo de conhecimeraoogagstudantes que o desenvolveram.

Sabe-se que a pesquisa em educacado € importarggambém dificil, visto que o
resultado educacional tem um comportamento diferpata cada estudante envolvido. Sendo
assim, neste trabalho o instrumento de avaliagéaiado com o proposito de melhoria do
ensino extraclasse aos estudantes.

Observou-se através da aplicacdo do instrumenttei@cao entre os produtores e 0s
estudantes, em virtude da aproximacao provocadaquéta de dados do instrumento em
questdo. Essa interacdo permite uma troca de érpe&xi que € benéfica ao processo
educacional, sendo também Uutil a atividade leitiinailiar. Isso porque permite um retorno
mais rapido das atividades, além de uma maior dp@di e seguranca na orientacéo fornecida
pelos estudantes aos produtores.

Partiu-se da premissa que muitos produtores ndoctértato com a tecnologia de
avaliacdo laboratorial do leite, dessa forma orumsénto assume um papel de extrema
importancia, tendo em vista que contribui para #Hex&o necessaria por parte dos
profissionais acerca do processo de obtencédo igi@o leite. Essa perspectiva aparece na
fala de uma das participantes da pesquisa:

Joana Porque quando a gente ia na propriedade e ia gata de aula, discutia os
pontos que mereciam ir para o instrumento, comréagas, porque a gente falava criticas, e
colocava, isso quem nem foi falado anteriormerss) vai fazer com que o produtor veja o
que ele esta errando né?! E ele vai melhorar enh gaquilo, porque como o produtor falou
ai, muitas vezes o produtor ndo tem dinheiro prggpauma analise de leite, entéo isso vai
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fazer com que ele vai lutando e vai vendo, “ahelhej fiz isso errado tem que melhorar nisso
amanha!”. Entdo vai estar sempre fazendo com que reélhore, mas se ele tiver o

compromisso, ne, de querer melhorar! Nao adiantaki@m ele chegar com o instrumento,

explicar pra ele, mostrar como funciona, o porqoigue vai acontecer se ele fizer isso se ele
também nao fizer por onde. Ele também tem quedempmmisso e vontade pra fazer o

melhor!

A construcdo do instrumento proporcionou ao medtranacompanhar o0
desenvolvimento critico dos estudantes envolvigoss, os mesmos tiveram durante todo o
processo uma melhor capacidade arguitiva, com ptapovoltadas a sanar deficiéncias na
construcao do instrumento.

Corroborando este trabalho, Méndez (2002, p.98nenta que “mais que o
instrumento, importa o tipo de conhecimento que @gwova, o tipo de perguntas que se
formula, o tipo de qualidade (mental ou préaticag ge exige e as respostas que se espera
obter conforme o conteudo das perguntas ou prokleqmee sao formulados” pelos
construtores.

Reiterando os limites desta pesquisa, pode-se gimeps caminhos escolhidos foram
apropriados a medida que possibilitaram responoleaaseios estabelecidos inicialmente e,
sobretudo, porque se acredita que também posaibilifjue outros o refacam, avaliando as
informacgdes aqui apresentadas (DUARTE, 2002).
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6 CONSIDERACOES FINAIS

O aprendizado vivenciado durante o processo deuj@sg¢cao proporcionou aos
estudantes a insercdo na realidade cotidiana geigdades leiteiras familiares de forma a
contribuir para uma formacao ampla, fortalecendaprendizado de conteddos conceituais,
procedimentais e atitudinais necessarios ao exemécprofissdo por eles escolhida (Técnico
em Agropecudria e Agronomia).

A Pesquisa-acdo proporcionou aos estudantes edwelvima maximizacdo em sua
atuacao critica e participativa em sala de au@ljtndo o processo ensino-aprendizagem.

Além disso, tal pesquisa fortaleceu a funcdo satd#alescola de contribuir para o
desenvolvimento econémico e social da regido nhemtia inserida.

Por outro lado, o instrumento mostrou-se valid@a@esaliacdo da qualidade do leite.

Ressaltamos por fim que projetos como este sddogaé importantes para as escolas
de ensino técnico profissional, tendo em vistassipdidade da ampliacdo do conhecimento
que proporciona. Esses projetos podem ser estenmdidolusive, a outras areas de
conhecimento.
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Anexo 1

Ministério
da Educacao
e O
B

UM PAIiS DE TODOS
GOVERNO FEDERAL

INSTRUMENTO DE AVALIAGAO DA QUALIDADE NO PROCESSO B OBTENGAO
DO LEITE )
ORDENHA MANUAL OU MECANICA

Propriedade:
Proprietéario:
Data:
Horario:
Conceitos P
i eso ~
Itens Observados Sati:fgtério F’Sa;tci'sg?;?;e Insatlsgatério 0-2 Pontuacéo

=1

A. ORDENHADOR
Higiene das méaos e/ou luvas (antes €
01
durante o processo de ordenha)
02 | Higiene do corpo (em geral)
03 | Higiene do vestuario
Cuidados para evitar a queda de
04 A .
cabelos / pélos no leite
Cuidados para evitar contato do leite
05 | com a saliva (falar, tossir, etc.) — ex:
uso de mascara

B. MANEJO DOS ANIMAIS

01 | Limpeza do Ubere

02 | Limpeza dos tetos

03 | Realizacdo de teste de mamite
04 | Realizacdo de Pré-dipping

05 | Realizacdo de Pés-dipping

06 | Cuidados para evitar stress nos animais
Cuidados para evitar a queda de
07 | impurezas do ambiente no leite (insefos
e outros)

C. AMBIENTE DE ORDENHA
01 | Ventilagédo

02 | Luminosidade

03 | Limpeza do ambiente
04 | Espago fisico

05 | Disponibilidade de agua de qualidade
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D. UTENSILIOS E MATERIAIS

01 | Limpeza dos utensilios

02 | Condi¢des de uso dos utensilios
Desinfecgdo dos utensilios(observando

03 | as concentra¢gBes recomendadas para as
solucdes utilizadas)

04 | Prazo de validade dos materiais

05 | Condicdo de conservacdo dos materjais

E. ARMAZENAMENTO E CONSERVAGAO DO LEITE

01

Tempo gasto até o armazenamento d
leite no resfriador

(0]

02

Condicdes do ambiente em que o leit]
esti até o momento de ser resfriado
(local fresco, limpo e sombreado)

03

Cuidados para evitar a queda de
impurezas no recipiente em que se
encontra o leite até ir para o resfriadg

=

04

Higiene do local onde se encontra o
tanque de resfriamento

05

Instalac6es do local onde se encontrg
tanque de resfriamento (ventilacdo,
disponibilidade de dgua de qualidade
local coberto, etc.)

10

06

Coagem do leite

Total de pontos
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Anexo 2

ROTEIRO PARA AVALIACAO DA PESQUISA-ACAO

1) Apresentacéo da verséo final do instrumento.

2) Experiéncia com a aplicacéo e analises laboratorial

3) Explicacéo da proposta da pesquisa de mestrado.

4) Quem continua no projeto? Por qué?

5) Consideram o projeto importante?

6) Lembram da experiéncia que tiveram com relacdoaands propriedades e na
construcao do instrumento? Como foi?

7) Ja tinham tido alguma outra experiéncia em ambidet@rdenha e com relacdo a
qualidade do leite?

8) A experiéncia contribuiu para o curso em que efstZendo? Por qué?

9) Quais os efeitos dessa experiéncia em seu di& @diaqué?

10)Acreditam que o instrumento tem alguma importaeo@al? Por qué?

11)Ao ler o instrumento, vocé consegue identificar suaribuicao?

12)Consideram que o instrumento ficou de facil apbcag entendimento?
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Anexo 3

Coeficiente de correlacio de postos de Spearman (Item X CBT e CCS)

CBT

Itens Corr | Prob
Higiene das mios efou luvas (antes ¢ durante o processo de ordenha) 029 | 0,19
Higiene do corpo (em geral) ndo | P>0,20
Higiene do vestudrio 031| 018
Cuidados para evitar a queda de cabelos / pélos no leite -041 0,11
Cuidados para evitar contato do Ieite com a saliva {falar, tossir, etc.) —ex: uso de miscara -041| 011
Limpeza do ithere - 04 0,11
Limpeza dos letos ndo | P>0,20
Realizagio de Leste de mamite -039| 012
Realizagio de Pré-dipping ndo | P>020
| Realizaglo de Pés-dipping. -05 0,06
Cuidados para evitar siress nos animais nio | P=0,20
Cuidados para evitar a queda de impurczas do ambiente no leite (insetos ¢ outros) 04 0,11
Ventilagio ndo | P>0,20 |
Luminosidade nao | P>0,20
Limpeza do ndo | P>0,20 |
Espago lisico nao | P=020
Disponibilidade de igun de qualidad -065| 003
Limpeza dos utensilios 041 011
Condigdes de uso dos utensilios nao | P>020
Desinfecglo dos utensilios(observanda as concentraghes re fadas para as solugdes utilizadas) nio | P>020
Prazo de validade dos materiais ndo | P>0,20
Condigdio de conservaglo dos maleriais -0,29 0,19
Tempo gasto aié o armazenamento do leite no resfriador -0.24 0.2
Condicaes do ambiente em que o leite esta até o momento de ser resfriada (Jocal fresco, limpo ¢ sombreada) -034| 015
Cuidados para evitar a queda de impurezas no recipiente em que se encontra o leite até ir para o resfriador 042 | 011
Higiene do local onde s¢ encontra o tangue de resfriamento ndo | P=0,20
Instalagdes do local onde se encantra o tanque de resfriamento (ventilaglo, disponibilidade de dpua de qualidade, local coberto, cte.) | ndo | P>0,20
@mmciu 029 019
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Anexo 4
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I
E. ARMAZENAMENTO E CONSERVAGAO DO LEITE

01

Tempo gasto até o armazenamento do
leite no resfriador

02

Condigdes do ambiente em que o leite
estd até o momento de ser resfriado
(local fresco, limpo e sombreado)

03

Cuidados para evitar a queda de
impurezas no recipiente em que se
encontra o leite até ir para o resfriador

04

Higiene do local onde se encontra o
tanque de resfriamento

05

Instalagdes do local onde se encontra o
tanque de resfriamento (ventilagio,
disponibilidade de dgua de qualidade,
local coberto, etc.)

06

Coagem do leite

Total de pontos
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E. ARMAZENAMENTO E CONSERVACAOQ DO LEITE

Tempo gasto até o armazenamento do

u leite no resfriador
Condigdes do ambiente em que o leite
02 | estd até o momento de ser resfriado
(local fresco, limpo ¢ sombreado)
Cuidados para evitar a queda de
03 | impurezas no recipiente em que se
encontra o leite até ir para o resfriador 7<
04 Higiene do local onde se encontra o
tanque de resfriamento ~
Instalagdes do local onde se encontra o
05 tanque de resfriamento (ventilagdo,
disponibilidade de dgua de qualidade, b
local coberto. ete.)
06_| Coagem do leite =

Total de pontos
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f
E. ARMAZENAMENTO E CONSERVACAO DO LEITE

o1 | Tempo gasto alé o armazenamento do ¢
leite no resfriador !
Condigoes do ambiente em que o leite

02 | estd até o momento de ser resfriado o
(local fresco, limpo e sombreado)

Cuidados para evitar a queda de

03 | impurezas no recipiente em que se X
encontra o leite até ir para o resfriador
Higiene do local onde se encontra o

04 5 X
tanque de resfriamento
Instalagdes do local onde se encontra o

05 tanque de resfriamento (ventilagdo, )(
disponibilidade de dgua de qualidade,
local coberto, ete.)

06 | Coagem do leite X

Total de p
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l

E. ARMAZENAMENTO E CONSERVAGCAO DO LEITE

01

Tempo gasto até o armazenamento do
leite no resfriador

”

02

Condigdes do ambiente em que o leite
estd até o momento de ser resfriado
(local fresco, limpo e sombreado)

~

03

Cuidados para evitar a queda de
impurezas no recipiente em que se
encontra o leite até ir para o resfriador

04

Higiene do local onde se encontra o
tanque de resfriamento

05

Instalagdes do local onde se encontra o
tanque de resfriamento (ventilagio,
disponibilidade de dgua de qualidade,
local coberto, etc.)

~

06

Coagem do leite

Total de pontos
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E. ARMAZENAMENTO E CONSERVACAO DO LEITE

01

Tempo gasto até o armazenamento do
leite no resfriador

%

02

Condigdes do ambiente em que o leite
estd até o momento de ser resfriado
(local fresco, limpo e sombreado)

03

Cuidados para evitar a queda de
impurezas no recipiente em que se
encontra o leite até ir para o resfriador

04

Higiene do local onde se encontra o
tanque de resfriamento

05

Instalagdes do local onde se encontra o
tanque de resfriamento (ventilagdio,
disponibilidade de dgua de qualidade,
local coberto, ete.)

06

Coagem do leite

Total de pontos
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E. ARMAZENAMENTO E CONSERVACAO DO LEIT

Tempo gasto até o armazenamento do

i leite no resfriador *
Condigdes do ambiente em que o leite

02 | estd até o momento de ser resfriado %
(local fresco, limpo ¢ sombreado)
Cuidados para evitar a queda de

03 | impurezas no recipiente em que se
encontra o leite até ir para o resfriador
Higiene do local onde se encontra o

04 . b3
tanque de resfriamento
Instalagdes do local onde se encontra o

05 tanque de resfriamento (ventilagdo, Ve
disponibilidade de dgua de qualidade,
local coberto. etc.)

06 | Coagem do leite

Total de pontos
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Propriedade: i 4’//“ 4 /R’é S JRm 42_5

INSTITUTO FEDERAL

Ministério
da Educacéao

O FEDERAL

INSTRUMENTO DE AVALIACAO DA QUALIDADE NO PROCESSO DE
OBTENCAO DO LEITE
ORDENHA MANUAL

Proprietario:_EwéR ToV RBRo se ¢HI V]
Data: dé/r5/42
Horério: {3+ 00

Conceitos
Itens Observados Satisfatorio Parc.ialm’erjte Insatisfatério P Pontuaciio
—> Sattsfaltorlo =0 1-5

A. ORDENHADOR
01 Higiene das mdos e/ou luvas (antes e

durante o processo de ordenha) K
02 | Higiene do corpo (em geral) < =)
03 | Higiene do vestuario i
04 Cuidados para evitar a queda de

cabelos / pélos no leite X

Cuidados para evitar contato do leite
05 | com a saliva (falar, tossir, etc.) — ex: *

uso de médscara
B. MANEJO DOS ANIMAIS
01 | Limpeza do ubere -~
02 | Limpeza dos tetos 4
03 | Realizagdo de teste de mamite «
04 | Realizagdo de Pré-dipping 27
05 | Realizagdo de Pos-dipping ~L
06 | Cuidados para evitar stress nos animais o

Cuidados para evitar a queda de
07 | impurezas do ambiente no leite (insetos e

€ outros)
C. AMBIENTE DE ORDENHA
01 | Ventilagdo Yo
02 | Luminosidade <
03 | Limpeza do ambiente 4
04 | Espago fisico x~ g
05 | Disponibilidade de dgua de qualidade S
D. UTENSILIOS E MATERIAIS
01 | Limpeza dos utensilios 4 LS
02 | Condigdes de uso dos utensilios <

Desinfecgdo dos utensilios(observando
03 | as concentragdes recomendadas para as X

solugdes utilizadas)
04 | Prazo de validade dos materiais X
05 | Condigdo de conservagio dos materiais x
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l

E. ARMAZENAMENTO E CONSERVACAO DO LEITE

01 Tempo gasto até o armazenamento do :
leite no resfriador R

Condi¢des do ambiente em que o leite
02 | estd até o momento de ser resfriado
(local fresco, limpo e sombreado)

Cuidados para evitar a queda de
03 | impurezas no recipiente em que se 7(
encontra o leite até ir para o resfriador

Higiene do local onde se encontra o

i tanque de resfriamento

Instalagdes do local onde se encontra o

a4 disponibilidade de dgua de qualidade,

local coberto, etc.)

tanque de resfriamento (ventilagdo, \L
~

06 | Coagem do leite

Total de pontos
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E. ARMAZENAMENTO E CONSERVACAO DO LEITE

01

Tempo gasto até o armazenamento do
leite no resfriador

+*

02

Condigdes do ambiente em que o leite
estd até o momento de ser resfriado
(local fresco, limpo e sombreado)

03

Cuidados para evitar a queda de
impurezas no recipiente em que se
encontra o leite até ir para o resfriador

04

Higiene do local onde se encontra o
tanque de resfriamento

0s

Instalagdes do local onde se encontra o
tanque de resfriamento (ventilagio,
disponibilidade de dgua de qualidade,
local coberto, etc.)

06

Coagem do leite

Total de pontos
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I
E. ARMAZENAMENTO E CONSERVACAO DO LEITE

01

Tempo gasto até o armazenamento do
leite no resfriador

4

02

Condigdes do ambiente em que o leite
estd até o momento de ser resfriado
(local fresco, limpo e sombreado)

Cuidados para evitar a queda de
impurezas no recipiente em que se
encontra o leite até ir para o resfriador

04

Higiene do local onde se encontra o
tanque de resfriamento

05

Instalagdes do local onde se encontra o
tanque de resfriamento (ventilagdo,
disponibilidade de dgua de qualidade,
local coberto, etc.)

06

Coagem do leite

Total de pontos
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[ l
E. ARMAZENAMENTO E CONSERVACAO DO LEITE

0l

Tempo gasto até o armazenamento do
leite no resfriador

A

02

Condigdes do ambiente em que o leite
estd até o momento de ser resfriado
(local fresco, limpo e sombreado)

v

03

Cuidados para evitar a queda de
impurezas no recipiente em que se
encontra o leite até ir para o resfriador

04

Higiene do local onde se encontra o
tanque de resfriamento

05

Instalagdes do local onde se encontra o
tanque de resfriamento (ventilagdo,
disponibilidade de dgua de qualidade,
local coberto, elc.)

06

Coagem do leite

Total de pontos
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Anexo 5

AUTORIZACAO DE USO DE IMAGEM

Eu, , port@joda Cédula de Identidade RG n°
, inscrito no CPF/MF. sob n° , residente a Rua

, Bairro ne ,

na cidade de , AUTORIZO o da minha imagem, aluna

regularmente matriculada no curso Técnico em Agra@ea Integrado ao Ensino Médio ou
Engenharia Agronémica do Instituto Federal do Esp8anto — Campus Santa Teresa, em todo
tipo de material entre fotos, documentos e outre®snde comunicagao, para ser utilizado com
fins de divulgacéo e registro das atividades dec&glip Inclusiva desta Instituicdo, desde que néo
haja desvirtuamento da sua finalidade.

Por esta ser a expressao da minha vontade declarautprizo o uso acima descrito sem que nada
haja a ser reclamado a titulo de direitos conexogéa imagem ou a qualquer outro, e assino a

presente autorizacdo em 02 (duas) vias de iguaétBErma.

Santa Teresa, de , de 2010.

Nome do Aluno
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